LA CASA DEL BOSCO via per Cassina BAR SISTERS via bon Paolo Mariani PUB KAOS via Ing. Carlo Rancilio

Siogliata di bosco Salsicce alla brace con polenta Canederli in brodo
con Brachetto d'Acqui docg con ['lstinto nero d’Avola con Marzemino Concilio
Colori del Bosco Agone sccco con polenta Carne salata in carpaccio
con Moscato d'Asti docg con Tocai Friulano con Teroldego Rotaliano Dorigati
Stracchino con pane o polenta Caviadini con gocce di cioccolato
RISTORANTE PAUL’S via s. Bartolomeo con Traminer IGT Veneto Paladin con Zibibbo Daolce Pantelleria Specchio di Venere

Gnoceo [ritto e lardo

con Muller Thurgau RISTORANTE PIZZERIA Al PORTICI BAR CAPRIOLO Via ing. Carlo Rancilio

Erbazzone Punto degustazione Via Don Paolo Mariani d

con Malvasia Colli di Canossa doc Timballo di riso ai funghi porcini Salsiccetta in umido con fagioli canellini e polenta
o f 3 L " = T

Cappelletti al rag con Soave Classico con Barbera Oltrepo Pavese

Roastheef con funghi ¢ polenta

con Lago di Caldano A.A. Doc Cornaiano
o Pinot Bianco A.A. Doc Basalli

Strudel di mele

con Moscato spumante Borgo Imperiale
Torta Ceresolina

con Sangue di Giuda Oltrepo Pavese

con Lambrusco da Marzemino (h. 12.30)
Tortelli verdi (di spinaci)

con Lambrusco Grasparossa

Struclel

con Moscato Rosa dell’Alto Adige
Caviadini (produzione propria)

con Moscato d'Asti docp

Torciglioni alla trota Fario

con Soave Classico

Polenta taragna con fnrmaggi locali
con Valpolicella Classico Superiore
o Soave Classico

RISTORANTE PIZZERIA Al PORTICI
ALBERFRUTTA Via /Ut"."di‘ De (:i?-';;'){“ﬂ' i J".IID.I Clavaily gaa! I_A MUCCA SCIVOLONA

Menu completo in degustazione
con Prosecco Bortolin docg Via Ing. Carlo Rancilio

Fagiolata con le cotiche

alla quale seguiranno caldarroste
Antipasto Venelo con soppressa

con Shitaz Lazio Casale del Giglio r ;
| 2 i { F - 5 .
con Teroldego Rotaliano Az. Vinicola Bolognani L'ILE MARKET Via Don Paolo Mariani e polentine con formaggio e funghi

Polenta taragna con Prosecco Mionetto
BAR QUEENS’ ROSE via Alcide De Gasperi con Marzemino ?iﬁlt_itlr} a”g Trevigiana CO‘T ‘
- . 5 " P )iy - ey - ~F i i/ o
Assaggi di formaggi locali e gelatine di frutta I '“”."Cheﬂ ! : SUEiE R Dot Aquilela
LR Ol iie B Ao con Sassella docg - Perego/Pelizzali Az. Agr. Clementin (h. 13.00)
con Fiano d'Avellino Di Meo 3 NS P : o . :
Taglicre misto di salumi Risotto ai funghi o Tocai Doc Colli Or. Az. Agr. Berra
- S P T S peEe . . con Gewurztraminer Prestige E. Walch th. 19.00) Polenta bianca e baccala
con Valpolicella Sup. doc Pianetta Tommasi S : _ X Riesli i i lementi
il armaars Cestino di polenta con porcini con Riesling Doc Aquileia A. Agr. Clementin
A L i con Gewurztraminer Prestige E. Walch Dolce Gubana del Natisone
con Schiopettino doc Zuccolo : ' /N ; :
Cazzoeula TN con Ramandolo Docg Berra
RIST. INVERNIZZI Vis Don P Mariani con Barbera O.P. Vanzini AN Y, et
el ! Torta “Artavaggio” ,\.-f;{Pgw‘l\ LR O
A i Lt ey I P2y - (KT
Trippa in brodo ‘ con Sangue di Giuda doc Vanzini - {40 ;Ii}tt 0,1) RISTORANTE LA PUPPOLA
con Lambrusco Mantovano doc Loghino Dante Cabiadini e Dolci della casa "\f-",&t.,_( _1,_1\'-#‘-"“' c/o CENTRO SPORTIVG Via Papa Giovanni XXHI
Cannelloni al forno < : 'Asti doc Sl - Wt . -
e ot c . con Moscato d'Asti docg Varieta di bruschettine di Cinta Senese
con Madre Terra - Cormons Krapfen alla crema S5l Bt e e
Crostata f{| fﬂclt' e _ ea proiumo ai DOsco
rostals con Asti Spumante docg (h.16.00) conVarrEntinedl Marema

con Moscato di Strevi docg

PANIFICIO INVERNIZZI via Pradello

Fagioli all’uccelletta

BAR GELATERIA COMBI rzza Fontana con Chianti dei Colli Senesi

Jancetta alla brace con polenta Affettato di finocchiona con pecorino di Pienza
Pasta fresca di salame con Bonarda o.p. doc “Le Fracce” con Morellino di Scansano
o lardo naturale spalmato sul pane Polenta e cervo in umido Minestrone di Ribollita Toscana
con Rosso di Valtellina doc Az. Agricola Alberto Marsetli con Grumello S. Salis con Rosso di Montepulciano Doc
Pasta di caprino fresco spalmata sul pane Gelato alla vaniglia con cioccolata e meringhe Assaggio di-crostate della massaia

con Moscato Giallo Trentino doc Az. Vinicola Bolognani con Zibibbo Liquoroso Pellegrino con Brachetto Castello del Poggio



PROGRAMMA

DOMENICA 12 OTTOBRE

ORE 9.00 DISTRIBUZIONE KIT DI
DEGUSTAZIONE

in Piazza Cavour

ORE 10.30 MOGGIO: PROFUMI &
SAPORI D AUTUNNO
Presentazione manitestazioni
e proposte degustazioni dei

commercianti di Moggio
ORE 11.00 INIZIO DEGUSTAZIONI

Prezzo singola degustazione
€ 2.50
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ENOPASSIONE - Desio - Ml ~I0E Y

LA CASA DEL BOSCO
RISTORANTE PAUL'S
ALBERFRUTTA

BAR QUEENS' ROSE
RISTORANTE INVERNIZZI
PANIFICIO INVERNIZZ|
BAR SISTERS

RIST. PIZZ. Al PORTICI
RIST. PIZZ. Al PORTICI
LILE MARKET

BAR GELATERIA

PUB KAOS

BAR CAPRIOLO

LA MUCCA SCIVOLONA
RISTORANTE LA PUPPOLA

CISIGISISISICIOISICICICIONOIS)

Per ulteriori informazioni:

COMUNE DI MOGGIO - Tel. 0341.996114
UFFICIO TURISTICO - 338.8508334

COMUNE DI MOGGIO
UNIONE COMMERCIANTI LECCHESI

presentano

MOGGIO
PROFUMI & SAPORI
D’AUTUNNO

DELIZIE DELLA CUCINA DI MONTAGNA
EDELLE CANTINE D'ITALIA

DOMENICA
12 OTTOBRE



